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E VIN DE BORDEAU
a ’honneur a Bruxelles

» L'événement Eat Brussels Drink Bordeaux vous accueille jusqu’a ce soir, 23 h. o jc cuiLLAUME

“On a envie de dynamiser
L'IMAGE DE BORDEAUX"

3 Rencontre avec une représentante
de la nouvelle génération de vignerons

» Rencontre avec Marie-Caro-
line Rozier, 31 ans, qui fait par-
tie de la jeune génération bor-
delaise.

Cette trentenaire a repris la
gestion du domaine familial,
le Chateau des Arras, avec sa
sceur Anne-Cécile, 28 ans.

Anne-Cécile produit les
vins et Marie-Caroline s’oc-
cupe du volet vente et marke-

ting.

“Clest une propriété familiale
de 29 hectares qui est dans no-
tre famille depuis quatre géné-
rations.”

Les deux sceurs sont parties
travailler a I'étranger avant de
revenir dans l'exploitation fa-
miliale en 2013 et 2014.

“Ce qui motive, c'est le plaisir
de retourner chez soi, de conser-

» Au chateau des Arras, on reste dans une production

traditionnelle. ©jccuiLLaumEe

ver le patrimoine familial et de
faire que ¢a fonctionne.”

Fortes de l'expérience ac-
quise en dehors du territoire
francais, les deux sceurs veu-
lent du changement. “On a en-
vie de dynamiser I'image de Bor-
deaux, de montrer qu’il y a
d’autres choses qui sont possi-
bles et qu’on peut sortir des sen-
tiers battus tout en faisant de la
qualité et en gardant son iden-
tite.”

AU PROGRAMME, changement
d’étiquette et élargissement
de la gamme de vin avec, en-
tre autres, du vin blanc sec.

Pour la présentation de ses
vins, Marie-Caroline a voulu
casser l'image “austére et fer-
mée des chateaux Bordelais”.

L’'idée : mettre en scéne les
animaux présents sur la pro-
priété. L'une de leurs nouvel-
les cuvées porte le nom du
chien d’Anne-Cécile, Gaia.

En ce qui concerne la pro-
duction de vin blanc sec, “on
voulait retrouver d’autres cépa-
ges blancs, qu'on avait I'habi-
tude de retrouver a Bordeaux,
mais qui se font de moins en
moins”, explique l'ainée des
deux sceurs.

Au chateau des Arras, on
reste dans une production
traditionnelle. “On est vrai-
ment sur du classique et on
prend le temps de le faire.”

CL V.

du parc Royal

» L'événement Eat Brussels
Drink Bordeaux a pris ses quar-
tiers jeudi au beau milieu du
parc Royal, en plein cceur de la
capitale. Il s’achévera ce diman-
che soir.

Trois grandes tentes habillées
de tapis roses accueillent les vi-
siteurs désireux de venir gotter
Bruxelles et de boire Bordeaux.

Dans chacune d’entre elles,
les stands de dégustation de vin
et de nourriture s’alignent. Cui-
siniers et vignerons proposent
leurs produits en dégustation.

Entre les tentes, des espaces
extérieurs ont €té ameénages.
Les badauds désireux de profi-
ter du soleil peuvent sy atta-
bler.

L'ambiance est agréable. Les
artisans sont accueillants et
n’hésitent pas a répondre aux
questions du public.

Passionnés par ce qu'ils font,
ils ne tarissent pas d’histoires,
d’anecdotes et d’explications,
qu’il s’agisse de leur vignoble
ou de leur restaurant.

faits de leur rencontre avec le
public belge.

L’événement s'articule

Les trois coups

DE CEUR
du sommelier

3 Rencontre avec
Jens De Maere,
membre du jury
des Coups de Coeur
2016 de Bordeaux

» Chaque année, un jury com-
posé de douze connaisseurs et
amateurs de vins gotUtent et sé-
lectionnent leur coup de cceur.
Une centaine de bouteilles
sont choisies parmi 400 réfé-
rences. Ces vins doivent étre dis-
ponibles en Belgique et accessi-
bles, entre 4 et 25 euros la bou-

»l Jens De Maere, un sommelier
originaire d’Anvers. o©c GUILLAUME

En général, ils semblent satis-

Le festival Eat Brussels, Drink Bordeaux
fait un carton au beau milieu

autour de trois grands axes : la
nouvelle génération bordelaise,
le développement durable et les
vins blancs secs.

L'objectif est de faire décou-
vrir un autre Bordeaux que ce-
lui des chateaux et des grands
vins aux prix exorbitants.

Sur le coup de 20 h, le festival
bat son plein. Les files se prolon-
gent devant les stands. Les visi-
teurs se pressent autour des ta-
bles. Cependant, l'ambiance
reste conviviale et les exposants
disponibles.

MALGRE LA COHUE, tout le
monde est courtois.

Ici, on prend son temps, on
papote, on rit et on déguste
dans une atmosphére détendue
d’after work.

Une demi-heure avant la fer-
meture des portes, de nom-
breux plats sont vides et les
bouteilles commencent & man-
quer.

La preuve manifeste du suc-
cés retentissant de Eat Brussels,
Drink Bordeaux.

Clara Veszely
0 Encore ouvert jusqu'a 23 h ce
dimanche. Entrée gratuite.

teille.

Nous avons rencontré Jens De
Maere, un sommelier originaire
d’Anvers, agé de 26 ans.

Le jeune homme posséde
deux bars a vins, I'un a Anvers et
l'autre a Gand. 1l tient le Blog
belgianwino.com.

Cest en vertu de son expé-
rience qu’il a été appelé pour
faire partie du jury.

“I'ai entendu parler des jeunes
de Bordeaux et des nouvelles géné-
rations de vignerons, et je me suis
dit : ‘Ca m'’intéresse de découvrir
ce nouveau style’.”

Le sommelier anversois re-
vient sur ses trois grandes dé-
couvertes de 'année.

LE CREMANT DE BORDEAUX : “Je
suis un grand fan d’un vin qui est
peu connu en Belgique, le Crémant
de Bordeaux. Cest une trés bonne
alternative par rapport a d’autres
crémants francais.”

LE CLAIRET : “Tadore le Clairet.
Cest un rosé qui est un peu plus
foncé qu'un rosé de Saint-Tropez.
C'est entre un blanc, un rosé et un
rouge et donc, ca marche tres bien.
Ca a le goit d’un vin rouge mais
c'est plus frais et pendant l'été,
c'est génial.”

LES VINS BLANCS SECS : “Dans ce
nouveau style, ces vins m’ont vrai-
ment surpris. Quand je pense Bor-
deaux, je pense des vins rouges,
trés lourds et c’étaient des vins
blancs, tres frais.”

CL V.
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